
PreysingGarten 
 
VORSPEISEN  
Minestrone (vegan)   klein/groß                                                                                                         5,80/10,70 
Tagessuppe (bitte Tafel beachten) klein/groß 5,80/10,70  
Bruschetta mit Tomatenwürfeln, Knoblauch und frischem Basilikum (vegan) 6,80 
Selbstgemachter Griechischer Vorspeisenteller bestehend aus Tzatziki, Auberginensalat, Tarama,  
Hummus, gefüllten Weinblättern, roter Paprika Pita und Brot                                                                  17,80 
Zusätzlicher Brotkorb 3,00  
Tzatziki 6,20 
Hummuspaste (vegan) 6,20 
Auberginensalat (vegan) 6,20 
Tarama 6,20 
Pitabrot mit Oregano oder Knoblauch 2,50  
Zusätzlicher Brotkorb (von der Brotmanufaktur Schmidt) 3,00  
 

SALATE   
Salat mit Hähnchenbruststreifen  
gerösteten Waldpilzen vom Grill und Mais 2, 11 18,50 
Salat mit Rindelendestreifen, gerösteten Waldpilzen vom Grill und Mais                                                18,80                                                                        
Salat mit Ziegenkäsetaler in Honigmarinade und roter Beete vom Grill 
Walnüssen und gerösteten Kürbiskernen 2, g, 11, 17 18,50 
Großer Salatteller                                                                                                                                         8,90 
Kleiner Salatteller                                                                                                                                        4,90 
 
 
 

FLEISCH  
Rotes Thai Curry mit frischem Gemüse, Hähnchenbruststreifen (aus artgerechter Tierhaltung)  
und Basmati-Reis (scharf) 4 18,80 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb in der Pfanne mit Butter gebraten, Preiselbeeren, 
wahlweise mit Pommes oder Bratkartoffeln, dazu ein kleiner gemischter Salat a, c, 2, 11 26,50 
Extra Preiselbeeren                                                                                                                                       2,20 
Fleischpflanzer mit Bratkartoffeln und Bratsauce                                                                                      18,70 
Mousaka mit Salat                                                                                                                                      17 70 
Edel Hirschgulasch mit Spätzle, Birne und Preiselbeeren                                                                          24,80 
Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat                                                                                  17,80 
 
 
FISCH 
Goldbraun gebratene Babycalamaris vom Grill mit Basmati-Reis und gemischtem Salat 2, 11 24,50 
Frisches Lachsfilet an Mandelbutter mit Butterkartoffeln und buntem Gemüse der Saison                     25,50                                                                                                  
  
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
PASTA  
Penne Arrabbiata (vegan) a, 2, 4 16,50 
Spaghetti Bolognese a, 2 17,90 
Schinkennudeln mit Ei, Lauch und buntem Salat a, g, 11 17,50 
Spaghetti „alla checca“ in pikanter Weißweinsauce mit frischen Tomatenwürfeln,  
Rucola und Knoblauch (vegan) a 17,20 
Spaghetti Scampi in pikanter Weißweinsauce, frischen Tomatenwürfeln, Rucola und Knoblauch a, d 19,40 
Tagliatelle mit frischem Lachsfilet in Prosecco- Hummer-Rahmsauce                                                     19,40  
     

PIZZA (30 cm)  
Pizzabrot (wahlweise mit oder ohne Knoblauch) (vegan) a, 2, 11 6,80 
Pizza Margherita mit Oregano aus Sitia a, 2, 11, g 9,80 
Pizza Salami a, 2, 11, g 16,70 
Pizza al funghi mit Crème fraiche, Champignons und Rucola a, g, 2, 11 17,50 
Pizza mit Spinat und Schafskäse  a, 2, 11, g, d 17,80 
Pizza mit fein aufgeschnittenem Parmaschinken, Rucola und Parmesanhobeln a, 2, 11, g 18,80 
  

VEGETARISCHES  
Käsespätzle mit geschmolzenem Emmentaler, Röstzwiebeln und gemischtem Salat a, g, 2, 11 17,50  
Rotes Thai Curry mit frischem Gemüse und Basmati-Reis (vegan, scharf) 4                                                                     18,20 

  

DESSERTS  
Lauwarmes Schokoladensoufflée mit Vanilleeis und Schlagsahne a, 11, g 8,80 
Tiramisu c, g, 8, 11 7,20 
Panna Cotta mit Himbeersauce g, 11 7,20 
Selbstgemachte Kuchen, bitte Tafel beachten, mit oder ohne Sahne                                                  6,20 
 
Affogato (Espresso im Glas mit einer Kugel Vanilleeis) 3,90 
 
 
 
 
Alle unsere Preisangaben sind in Euro 


